
1 9 .  T E D E N 

Podeželja
N A  L O Š K E M

2. - 9. OKTOBRA  2021



Z namenom promocije podeželja in dejavnosti na podeželju, izobraževanja 
ponudnikov ter predstavitve rezultatov razvojnih aktivnosti na Škofjeloškem, 

smo v letošnji program Tedna podeželja vključili:

Podeželja
N A  L O Š K E M

P R O G R A M  1 9 .  T E D N A 

Vabljeni!

Kakšno je vzdušje na Tržnicah kmetijskih 
pridelkov in izdelkov v Škofji Loki, Gorenji 
vasi,  Železnikih in Žireh, kjer se predstavlja 
visokokakovostna ponudba Škofjeloškega  

in tudi širše?

Ste za turistično doživetje, povezano s tradicijo, 
dediščino in umetnostjo?

Želite, da zadiši po domačem kruhu in drugih 
pekovskih dobrotah? Kako stare loške jedi pripraviti 

na sodoben način?

Kakšne rezultate razvojnih aktivnosti dosegamo 
na našem območju in v kakšnem stanju je kmetijstvo 

na Škofjeloškem? Kje vidimo priložnosti za 
nadaljnji razvoj?

Želite preživeti zanimiv in poučen dan med člani 
Čebelarskega društva Škofja Loka? 

Kako pridelati zdrav semenski material?

sobota, 2. 10. 2021 in sobota, 9. 10. 2021
TRŽNICE KMETIJSKIH PRIDELKOV IN IZDELKOV 

(predstavitev ponudnikov in društev)
Škofja Loka, Gorenja vas, Železniki, Žiri

+ Spremljajoče sobotno dogajanje

ponedeljek, 4. 10. 2021
DELAVNICA PEKE KRUHA IN DROBNEGA  

PEKOVSKEGA PECIVA

torek, 5. 10. 2021
Kulinarična delavnica

STARE LOŠKE JEDI NA SODOBEN NAČIN

četrtek, 7. 10. 2021
KMETIJSTVO NA ŠKOFJELOŠKEM 

- stanje in priložnosti za nadaljnji razvoj 
RAZVOJ PODEŽELJA in LAS LOŠKEGA POGORJA

sobota, 9. 10. 2021
DAN ODPRTIH VRAT Doma čebelarjev v Brodeh

od ponedeljka, 4. 10. 2021 do petka, 8. 10. 2021
INDIVIDUALNA SVETOVANJA O PRIDELAVI SEMEN



PROGRAM DELAVNICE:
• �Kako stare loške jedi predstaviti gostu kot 

kulinarično posebnost Škofjeloškega?
• �Kako jih nadgraditi oz. obogatiti, da so privlačne 

za oko in prilagojene sodobnemu okusu?
• �Priprava 2 različnih jedi, ki sta značilni za 

škofjeloško območje

Delavnico bo izvedla Katica Mikelj 

Katica Mikelj ima več kot 30 letne izkušnje na 
področju gostinstva in domače kuhinje. S svojimi 
izkušnjami rada pomaga gostincem, oskrbnikom 
planinskih koč širom po Sloveniji, zanimive in 
poučne so tudi njene delavnice za ostale kuhar-
ske navdušence. Pri posredovanju svojih znanj in 
izkušenj neizmerno uživa, o čemer pričajo tudi 
pozitivni odzivi udeležencev tečajev. Kot stroko-
vnjakinja je aktivna tudi pri uvajanju in prepozna-
vanju blagovne znamke Bohinjsko/From Bohinj.

VSEBINA SVETOVANJ: 
• �Osnove pridelave kakovostnih semen določenih kulturnih rastlin
• �Specifična znanja o biologiji rastlin, ki so namenjene za pridelavo semen
• �Čiščenje in shranjevanje semenskega materiala

Individualna svetovanja bo, zainteresiranim pridelovalcem v okviru projekta Jem lokalno, jem boljše, 
nudila dr. Maja Kolar, predavateljica v Biotehniškem centru Naklo in svetovalka na področju ekološkega 
in biodinamičnega kmetovanja. Svetovanja so namenjena tistim, ki si želite svoja znanja pridelave semen 
nadgraditi in razmišljate, da bi postali del lokalne pridelave semen.

PRVI DEL – Kmetijstvo na 
Škofjeloškem 
• �Predstavitev rezultatov analize kmetijstva na 

Škofjeloškem
• �Razprava z udeleženci – kako vidimo kmetijstvo 

na Škofjeloškem v prihodnje? 
Predstavitev dveh ponudnikov blagovne znamke 
z manjšo degustacijo.
 
Izsledke analize kmetijstva bodo v prvem delu 
predstavili študenti Oddelka za geografijo 
Filozofske fakultete, pod mentorstvom prof. 
dr. Irme Potočnik Slavič.

DRUGI DEL – Razvoj podeželja in  
LAS loškega pogorja 
• �Kakšni so ključni rezultati uresničevanja strate-

gije LAS loškega pogorja v preteklem program-
skem obdobju?

• �Kakšne so usmeritve za prihodnje razvojne 
projekte?

Špela Stanonik in Barbara Gornik iz LAS 
loškega pogorja pa bosta predstavili projekte, ki 
so se izvajali v preteklih sedmih letih, prepričani 
pa smo, da spodbudili tudi k novim projektnim 
idejam in vsebinam prihodnjih projektov, ki bodo 
sooblikovali strategijo nadaljnega razvoja.

• �Predstavitev ponudnikov visokokakovostnih 
izdelkov, lokalnih društev in zanimivih posa-
meznikov 

• �Paviljon Medena zgodba s predstavitvijo 
domačih čebelarjev (9.10. na Trgu Ivana Regna v 
Gorenji vasi)

• �Možnost ogleda Centra domače in umetnostne 
obrti na Mestnem trgu, Muzeja Železniki (9.00-
15.00) in Šubičeve hiše (10.00-12.00)

• �Popestritev s kulturnim programom, prikazi in 
delavnicami za otroke

Spremljajoče sobotno dogajanje: 
• �Redno mesečno vodenje po utrdbi na Golem 

Vrhu (sobota, 2. 10. ob 10.00 uri, zbiranje 
udeležencev pred utrdbo na Golem vrhu)

• �Redno mesečno vodenje po Dvorcu Visoko 
s predstavitvijo kmetije Jeran (sobota, 9. 10.; 
pričetek vodenja ob 10.00 uri, predstavitev 
kmetije od 10.00 do 12.00 ure)

TOREK, 5. 10. 2021 od 17.00 do 20.30 ure  

STARE LOŠKE JEDI NA SODOBEN NAČIN 
kulinarična delavnica za osveščanje širše javnosti 
Lokacija: Turistična kmetija Jamnk, Staniše 2, Škofja Loka 
Organizatorja: Razvojna agencija Sora in sodelujoči partnerji projekta Okusi Škofjeloškega

OD PONEDELJKA, 4. 10. 2021 DO PETKA, 8. 10. 2021   

INDIVIDUALNA SVETOVANJA  
O PRIDELAVI SEMEN
Organizator: Razvojna agencija Sora

ČETRTEK, 7. 10. 2021 od 10.00 do 12.00 in od 12.30 do 13.30 ure   

KMETIJSTVO NA ŠKOFJELOŠKEM -  
stanje in priložnosti za nadaljni razvoj
RAZVOJ PODEŽELJA in LAS LOŠKEGA POGORJA
Lokacija: Šubičeva hiša, Poljane nad Škofjo Loko 70, Poljane nad Škofjo Loko
Organizatorja: Razvojna agencija Sora in LAS loškega pogorja 

SOBOTA, 2. 10. 2021 in SOBOTA, 9. 10. 2021 od 8.00 do 12.00 ure
TRŽNICE KMETIJSKIH PRIDELKOV IN IZDELKOV
Lokacije: Mestni trg, Škofja Loka (2.10.), pred Zadružnim domom, Žiri (2.10.), Trg Ivana Regna, Gorenja 
vas (9.10.), makadamsko parkirišče ob pošti, Železniki (9.10.)
Organizatorji: Razvojna agencija Sora, Kmetijsko gozdarski zavod Kranj, Oddelek za kmetijsko 
svetovanje, Enota Škofja Loka, Javni zavod Ratitovec, Zavod Poljanska dolina, društva

OBVEZNE PRIJAVE NA DELAVNICO IN DODATNE INFORMACIJE:  
Razvojna agencija Sora, Kristina Miklavčič, kristina.miklavcic@ra-sora.si, 04/ 50 60 225 in 040 769 527. 
Udeležba na dogodku je za udeležence brezplačna. Število mest je omejeno.

OBVEZNE PRIJAVE NA DELAVNICO IN PREDAVANJE TER DODATNE INFORMACIJE: 
Razvojna agencija Sora, Kristina Miklavčič, kristina.miklavcic@ra-sora.si, 04/ 50 60 225 in 040 769 527.
Udeležba na dogodku je za udeležence brezplačna. Število mest je omejeno.

DODATNE INFORMACIJE IN PRIJAVE NA SVETOVANJE:  
Razvojna agencija Sora, Jerneja Klemenčič Lotrič, jerneja.lotric@ra-sora.si; 04/50 60 222 in 040 769 524.  

PRIJAVE IN DODATNE INFORMACIJE: 
- �Razvojna agencija Sora, Kristina Miklavčič, kristina.miklavcic@ra-sora.si, 04/ 50 60 225, 040 769 527 – za tržnice v 

Škofji Loki, Gorenji vasi in Žireh
- Javni zavod Ratitovec, Nataša Habjan, natasa.habjan@jzr.si, 04/51 47 356 - za tržnico v Železnikih
- Zavod Poljanska dolina, Kristina Bogataj, zavod@poljanskadolina.com, 030 485 600 - za vodenje po utrdbi in dvorcu
Cena najema stojnice za tržnice v Škofji Loki, Gorenji vasi in Žireh znaša 10 EUR z DDV/kos (za ponudnike izdelkov domače in umetnostne 
obrti 5 EUR z DDV/kos), društva imajo na voljo brezplačno stojnico. 
Vodenje je za udeležence brezplačno. Pri vodenju po utrdbi na Golem Vrhu so zaželene čelne svetilke ter primerna obleka in obutev. 
Obvezno je nošenje zaščitnih mask.    

PROGRAM DELAVNICE 
• �Strokovni vidik in pekovske skrivnosti priprave 

pravega testa za peko kruha 
• �Priprava belega kruha in polnozrnatega pirinega 

kruha s semeni

• �Peka žemelj, kajzeric, makovk, sirovih štučk, 
bombet, pletenic in grisinov

Delavnico bosta ob aktivnem sodelovanju 
udeležencev izvedla Kristina Frlic in Miran 
Ahčin iz Biotehniškega centra Naklo. 

PONEDELJEK, 4. 10. 2021 od 15.30 do 19.30 ure   

PEKA KRUHA IN DROBNEGA  
PEKOVSKEGA PECIVA 
delavnica
Lokacija: Karlovski mlin (Žirovski Vrh Sv. Antona 1, Gorenja vas) 
Organizatorji: Razvojna agencija Sora in sodelujoči partnerji projekta Okusi Škofjeloškega

OBVEZNE PRIJAVE NA DELAVNICO IN DODATNE INFORMACIJE:  
Razvojna agencija Sora, Kristina Miklavčič, kristina.miklavcic@ra-sora.si, 04/ 50 60 225 in 040 769 527. 
Udeležba na dogodku je za udeležence brezplačna. Število mest je omejeno.

SOBOTA, 9. 10. 2021 od 10.00 do 12.00 ure in od 13.00 do 15.00 ure

DAN ODPRTIH VRAT  
Doma čebelarjev Škofja Loka
Lokacija: Dom čebelarjev Čebelarskega društva Škofja Loka, Brode 37, Škofja Loka 
Organizator: Čebelarsko društvo Škofja Loka 

• �Predstavitev doma in dejavnosti ČD Škofja Loka 
• �Ogled čebelnjaka, zeliščnega vrta in nasada medovitih rastlin, ogled čebelarske zbirke, svetovanje 

čebelarjev, ogled čebelarske opreme, ogled čebelarskih filmov, pokušina medu 
• �Ustvarjalne delavnice – delo z voskom
• �Organizirano vodenje po čebelarski učni poti

DODATNE INFORMACIJE IN PRIJAVE NA POHOD PO ČEBELARSKI POTI (ZA VEČJE SKUPINE):  
Čebelarsko društvo Škofja Loka, predsednik Aleš Demšar, ales.demsar05@gmail.com, loski@cebelarji.si, 041 482 982. 



Kontakt in informacije: 

Razvojna agencija Sora d.o.o.
Poljanska cesta 2, Škofja Loka
kristina.miklavcic@ra-sora.si
04  50 60 225, 040 769 527

Pogoj za udeležbo na dogodkih je PCT. 
Vsi dogodki bodo izvedeni v skladu z aktualnimi priporočili NIJZ za preprečevanje  

širjenja corona virusa. 


